Mapa Curricular

PT-B en PROCESAMIENTO INDUSTRIAL DE ALIMENTOS

Area: Produccion y Transformacion
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conalep

1° Semestre 2° Semestre 3° Semestre 4° Semestre 5° Semestre 6° Semestre W T'ot.al
horas Créditos
Ri tacion simboli I R tacion algebrai afi
Manejo de espacios y cantidades 5/90 | 9 epresentacion simbolica y angular a/72 | 7 epresentacion a g'e raicay grafica 3/54 | 5 Andlisis derivativo de funciones 5/90 | 9 Analisis Integral de funciones 5/90 [ 9 Tratamiento de datos y azar 5/90 [ 9
del entorno de relaciones
C icacion indi dient Int tacion d d
Interaccidn inicial en inglés 3/54 | 5 Comunicacién activa en inglés 3/54 | 5 omunlcaclorll n lepen lenteen 3/54 | 5 | Comunicacién productiva eninglés | 3/54 | 5 | Comunicacion especializada eninglés | 3/54 [ 5 " erpre' aCIO!’\ © nt?rmas € 3/54 | 5
inglés convivencia ambiental
S
H  Analisis de la materia ylaenergia | 4/72 | 7 RellE Giie CE D G les 4/72 | 7 Identificacién de la biodiversidad 3/54| 5 lapeEEtnet fenoltnenos iiblees 4/72 | 7 AutliEbes fenoTenos e‘Iec.tncos, 4/72 | 7 Filosofia 3/54 | 5
-] y el entorno de la materia electromagnéticos y 6pticos
5
£
E Comunicacion para la interaccion Comunicacién en los ambitos escolar Contextualizacién de fenémenos
2 CED 5/9 | 9 > 3/54 | 5 Etica 2/36 | 4 Desarrollo ciudadano 3/54 | 5 ) - L 3/54 | 5
= social y profesional sociales, politicos y econémicos
5
8
E Procesamlent_o de .|n.formaaon por s5/90 | 9
o medios digitales
o
v
°
e
E Proyeccidn personal y profesional 4/72 | 7
4
Resolucién de problemas 5/90 | 9
Autogestion del aprendizaje 4/72 | 7
TOTAL *NFDB 35 14 11 15 15 11 101
Procesos biotecnolégicos de los
Emprendimiento e innovacién 3/54 | 5 Control de calidad en los procesos | 7/126 | 13 | Procesamiento de frutas y hortalizas | 8/144 | 14 Procesamiento de cdrnicos 8/144 | 14 Ialimentosgl 7/126 | 13
TE Manejo de apli_ca_ciones por medios 354 | s Andlisis fisif:o-qul’mico de los 6/108| 11 Procesamiento de_aceite, cereales y 7/126| 13 Procesamiento de licteos 7126 | 13 Andlisis de téx_icos y aditivos en los 7/126| 13
S digitales alimentos sus derivados alimentos
@
2
2
2 Acondicionamifanto de ins.umos para s5/90 | 9 Andlisis mic'robiolégico de los 6/108| 11 Tratamientr? E:le subproductos y s/90 | 9
© el procesamiento de alimentos alimentos desperdicios del proceso
S
o
=
S
b (o] i6n del laboratorio di
[ [FEEEED 'e aboratorio ce 5/90 | 9 | Aplicacién de técnicas de supervisién | 5/90 | 9
o alimentos
o
7}
°
H
Manejo del proceso administrativo | 5/90 | 9
| ™ [s/00] o] ™ [s/00] o] ™ [s/90 ] 9]
TOTAL *NFP + TT 21 24 20 20 24 109
TOTAL *NFDB + TT + *NFP 35 63 210 378
H* = Horas x semana / semestre C*= Créditos TT* = Trayecto Técnico Fecha de publicacién: 2018

*NFDB = Nicleo de Formacién Disciplinar Basica *NFP = Nucleo de Formacion Profesional
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Trayecto 4° Semestre 5° Semestre 6° Semestre
GESTION EMPRESARIAL DE PRODUCTOS Evaluacion de factibilidad |
TT1| Administracién del mantenimiento 90 Planeacidn estratégica empresarial 90 vauacion ”e Sl Belell 90
ALIMENTICIOS creacion de empresas
DESARROLLO DE NUEVOS PRODUCTOS m Desarrollo de prototipos 90 Evaluacién de oportunidades de 90 Desarrollo t.ecnolégico de los 90
7 ALIMENTICIOS nuevos productos alimentos
S
c
@
L a Programacion de la inspeccién del Aplicacidn de herramientas Aplicacidn de los procedimientos del
INSPECCION DE LA CALIDAD 113 90 90 90
§ control de calidad estadisticas de calidad sistema ISO 9001-2000
0
o
h 7
OPERACION DEL PROCESO DE VENTAS | TT4 Manejo de técnicas de venta 90 Atencion y servicio a clientes 90 Venta de bienes y servicios 90
< z . . o Manejo de la contabilidad L, .
APLICACION DE TECNICAS CONTABLES | TT5| Manejo de sistemas de contabilidad | 90 administrativa 90 Operacion de sistemas de costos 90

H*= Horas
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